
 

 

ПОЛОЖЕНИЕ 

О ПРОВЕДЕНИИ РЕСПУБЛИКАНСКОГО КОНКУРСА 

 «ЛУЧШИЙ РЕЦЕПТ ЧАЯ-2024» 

1. Цель Конкурса. 
1.1.  Возродить традиции русского чаепития, продвигать идею локального травяного сбора (далее 

-  Напиток) как национального российского напитка. 

1.2.  Подчеркнуть значимость напитка в жизни и быте российского общества. 

1.3.  Обмен опытом, повышение профессионального мастерства участников 

1.4.  Возродить старинные рецепты напитка, технологию их приготовления. 

1.5.  Совершенствование и развитие традиций проведения мероприятий, направленных на 

привлечение туристического интереса к региональной кухне Республики Хакасия 

1.6. Пропаганда трезвого образа жизни, употребление напитка, как альтернативе алкоголю. 

2.  Организаторы Конкурса 

2.1. Организаторами Конкурса выступают: 

-Автономная некоммерческая организация развития индустрии гастрономии, гостеприимства, 

туризма и сервиса «Путешествие со вкусом»; 

-Ассоциация «Крестьянских (фермерских) хозяйств и организаций агропромышленного 

комплекса Сибири»;  

- ГАУК РХ «Хакасский национальный краеведческий музей им. Л.Р. Кызласова. 

2.2. Организаторы Конкурса: 

- осуществляют информационную поддержку; 

- привлекают партнеров; 

- осуществляют подготовку помещение проведения, оборудования,  

- подготавливают процедуру награждения победителей; 

- формируют состав конкурсную комиссию. 

3. Дата и место проведения Конкурса 

3.1. Республиканский конкурс (далее – Конкурс) проводится в рамках II Фестиваля чайных 

традиций Республики Хакасия  

3.2. Дата и время проведения: 14 декабря 2024 г., с 10.30 до 14.30 ч. 

3.3. Место проведения: ГАУК РХ «Хакасский национальный краеведческий музей им. Л.Р. 

Кызласова», Республика Хакасия, г. Абакан, ул. Пушкина, 28А 

4.  Условия участия в конкурсе. 

4.1. Конкурс проводится по следующим категориям:  

- «Профессионал» в номинациях: «Авторский рецепт», «Душа Хакасии», «Туристический 

сувенир», «Источник здоровья», «Оригинальный рецепт», «За возрождение традиций», «Вкус и аромат», 

«Новатор». 

- «Любитель» в номинации: «Авторский рецепт», «Душа Хакасии», «Туристический сувенир», 

«Источник здоровья», «Оригинальный рецепт», «За возрождение традиций», «Вкус и аромат», 

«Новатор». 

4.2. В категории «Профессионал» могут принять участие субъекты предпринимательства, 

профессионально занимающиеся изготовлением и реализацией напитков. 

4.3. В категории «Любитель» могут принять участие: самозанятые, организации сферы 

гостеприимства (кафе, отели, базы отдыха) 

5.  Условия проведения Конкурса. 
5.1. На Конкурс могут быть представлены собственноручно изготовленные рецепты напитка. 

5.2. Конкурс проводится в следующем порядке: 

- участник заваривает чай в своей посуде из собственного сырья в количестве 8 порций - для 

членов Конкурсной комиссии. 

-  участник презентует напиток до пяти минут: состав, место и время сбора ингредиентов, способ 

приготовления, отличительные особенности представленного рецепта и др. 

-  конкурсная комиссия дегустирует, задает дополнительные вопросы и оценивает напиток. 

https://pandia.ru/text/category/almzterna/


5.3. Напиток должен иметь название и рецептуру. 

5.4. Конкурсант может дополнить презентуемый напиток сопутствующими продуктами: варенье, 

джем, сметана, мед, мучные или кондитерские изделия собственного приготовления, как неотъемлемая 

часть напитка по данному рецепту, развивающие его общую концепцию потребления. 

6. Критерии оценка Конкурса. 

Техника приготовления напитка 1-10 баллов 

Гармоничность цветовой гаммы и вкусовых качеств 1-10 баллов 

Оригинальность рецептуры, название, оформление 1-10 баллов 

Уровень презентации рецепта и его концепции 1-10 баллов 
 

7. Конкурсная комиссия. 

1.7.1. Состав Конкурсной комиссии: 
Попков  

Андрей Владимирович 

 

 

- 

исполнительный директор Ассоциации «Крестьянских (фермерских) 

хозяйств и организаций агропромышленного комплекса Сибири», член 

международного экспертного совета Комитета по гастротуризму 

Российского союза туриндустрий, Почетный член Международного 

Альянса Профессиональных Кулинаров – «Посол вкуса», Председатель 

конкурсной комиссии 

Абумова  

Елена Олеговна 
 

 

- 

 

член ХРО ООО «Союз Журналистов России» 

Бадтрдинова 

Оксана Юрьевна 
 

- мастер производственного обучения ГБПОУ РХ «Хакасский колледж 

профессиональных технологий, экономики и сервиса» 

Браим 

Ирина Викторовна 
 

 

- 

 

заместитель Министра культуры Республики Хакасия 

Готлиб 

Андрей Иосифович  

- директор ГАУК РХ «Хакасский национальный краеведческий музей 

им. Л.Р. Кызласова» 
 

Захватова  

Альбина Леонидовна 
 

- начальника отдела стандартизации и оценки соответствия Хакасского 

филиала ФБУ «Красноярский ЦСМ» 

Иванова  

Ольга Вячеславовна 

- заместитель руководителя Управления Роспотребнадзора по 

Республике Хакасия 
 

Степанова 

Маргарита Михайловна 

- заместитель руководителя туристического сайта «Клуб Альто» 

 
 

1.7.2. Конкурсная комиссия: 

- обобщает и оценивает каждого участника по контролируемым параметрам (баллам); 

- определяет призовые места среди участников. 

8. Подведение итогов Конкурса.  

8.1. Члены конкурсной комиссии заполняют сводную оценочную ведомость, по результатам 

которой формируется перечень претендентов на призовые места в каждой номинации; 

8.2. Решение об итогах выполнения конкурсных заданий принимается открытым голосованием 
конкурсной комиссии, оформляется протоколом, который подписывается председателем и членами 

конкурсной комиссии. 

9.Награждение участников Конкурса. 

9.1. Участники, проявившие наибольшую выдумку, творчество в представлении своего напитка, 

учитывая вкусовые его качества, награждаются дипломами оргкомитета. Награждение победителей 

участников будет происходить на центральной сцене. 

9.2. В рамках Конкурса проходит дегустация напитков Участников, набравший наибольшее 

количество голосов в каждой номинации получает гран-при «Лучший рецепт чая Республики Хакасия»  
 

10. Форма заявки для участия в конкурсе «Лучший рецепт чая - 2024» 
1.  ФИО участника (полностью), контактная информация 

2.  Название напитка и его состав. 

3. Для категории «Профессионал» - наличие сертификации, стоимость, объемы производства, 

места сбыта. 

Заявку необходимо заполнить до 10.12.2024 г. на сайте электронного путеводителя «Клуб Альто» 

по адресу https://altoclub.ru/teacontests/create 

https://altoclub.ru/teacontests/create

